WELKON BIJ &JULIET SHARED DINING

Een ontspannen, smaakvolle en vooral gezellige manienr
van samen eten. Bij ons draait het om delen, proeven en
genieten. In plaats van individuele gangen serveren we
meenrdere gerechten op grote schalen in het midden van

de tafel.

Onze spelregels zijn eenvoudig:

v 1. Het diner wordt in rondes geserveenrd
Eerst de koude gerechten, daarna de warme

gerechten, en tot slot een zoete afsluiting.

2. Alle gerechten zijn om te delen
We plaatsen de schalen centraal op tafel. Je pakt

zelf wat je lekker vindt, of probeert juist iets nieuws.

v 3. Allergieén of dieetwensen?
Laat het ons voonraf weten, dan houden we er zoveel

mogelijk rekening mee.

v 4. Geniet, deel, praat, proef
Shared dining is méér dan eten. Het is een beleving,

net zo kleurrijk en speels als &Juliet zelf.

VOORAF
EEN RIJK GEVARIEERDE SELECTIE OM SAMEN TE DELEN:

Zachtgerookte zalm

Geserveenrd met verfijnde, bijpassende garnituren

Romige burrata

Met fijngesneden tomatentartaar en geurige basilicumolie

Carpaccio van rund
Met truffelcréme, oude kaas, geroosterde pijnboompitten en

rucola

Ambachtelijk breekbrood

Met gezouten roomboten, geroosterde paprikahummus, olijven,

tomatensalsa en aioli

HOOFDGERECHT
EEN ROYAAL AANBOD VAN VLEES VAN DE GRILL, GECOMBINEERD MET
FRISSE EN WARNE BIJGERECHTEN:

Selectie van vleesgerechten
Runderburger met klassieke condimenten, kipsate, Iberico

ribfingers en spareribs

Bijgerechten
Maisfingers, ratatouille, bimi, friet met Parmezaanse kaas en

vegan Caesar salade

Bourbon-barbecuesaus en satésaus

Voonr vegetariérs en veganisten senveren wij volwaardige en

smaakvolle alternatieven.

DESSERT
EEN Z0ETE AFSLUITER OM SAMEN VAN TE GENIETEN:

Churros

Met kaneelsuiker, warme chocoladesaus en dulce de leche

v Vegetarische gerechten

Queen’s
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